
Menu Initiation en 3 plats au choix
entrée - plat - dessert

Enfants jusqu’à 10 ans: -50% sur la carte et les menus
Si besoin, un menu enfant peut être proposé

69.-

Menu d’affaire (mardi au vendredi)
L e midi uniquement

Menu complet
 

Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Plat seul

49.-

37.-

24.-

Ravioles aux gambas, bisque et 
coulis épinard - estragon

Magret de canard rôti, choux
pak-choï et abricots

Tarte du jour et son sorbet

œuf fermier, crème de laitue et tombée d’épinards au chorizo

Poulpe snacké, tomate farçie, espuma de poivrons péquillos et pesto aux herbes

Tartelette estivale de légumes, sorbet tomate 

Tataki de bŒuf façon thaï, déclinaison de betteraves multicolores

Maigre rôti, riso d’artichaut, moules et salicornes, émulsion marinière

Filet de Saint-Pierre, déclinaison de fenouil, gremolatta, jus d’oranges réduit

Suprême de volaille, purée de maïs au barbecue, légumes grillés

Poitrine de porc croustillante fumée au thym et romarin, texture de céleri et gel pomme/cidre

Côte de bŒuf pour 2 personnes, cocotte de pommes de terre sautées, soubise d’oignons et mesclun

Séléction de fromages affinés

Soufflé aux abricots et vanille «colibri»

Crème brûlée à la vanille «colibri»

Déstructuré de chocolat et framboise

Baba au rhum, vanille et calamansi

Séléction de glaçes et sorbets du moment

19.-

23.-

21.-

26.-

15.-

16.-

14.-

16.-

16.-

14.-

36.-

42.-

39.-

38.-

96.- hors menu


